Mittwoch, 12. August 2026

—

Unsere Weil-Wein-Empfehlung :

Griiner Veltliner (mit eigenem Etikett, siiflig, elegant und leicht wiirzig
mit Noten von griinem Aplel und feiner Siure)
,Pepino“ - Gemischter Satz
Weingut Josel Schmid (Kremstal DAC, Osterreich, trocken)

Chardonnay -Daniel Mattern

[ 523
scﬂg\?m
0251 7€ / 0,751721,€

0251 7-€ / 0751 21.€

(trocken,weich und rund, mit Noten von gelben Friichte und Vanille, Deutscland, Qba) 0,25 1 7-€ / 0,751 22,-€

UNSER SCHNITZEL ANGEBOT FUR JE 12,50 €

Schweineschnitzel paniert mit Pommes

Jagerschnitzel mit Schwammerlsauce und hausgemachten Eierspatzle

Putenschnitzel paniert mit Kartoffel-Endiviensalat
Naturschnitzel in Zwiebelsofe, dazu Eierspatzle

Salatplatte mit Schnitzelstreifen und Sweet-Chilisauce
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Vorspeise:

Bratnockerlsuppe

Karotten- Ingwersuppe

Kleine Rindfleischsiilze mit Gurkenvinaigrette und Baguette
Hauptgerichte:

Pikantes Rindersaftgulasch mit Nudel

Salsiccia Pasta mit Parmesan
Lende ,Prager Art” mit Speck, Zwiebel und Pfifferlingen, dazu Bratkartoffeln

Kalbsliingerl sauer mit Semmelknodel

Schweineleber mit Zwiebeln und Majoran in Dunkelbiersauce, dazu Bratkartoffeln

Currywurst mit Pommes

Milzwurst Paniert oder Natur mit Kartoffelsalat

Vegetarisch, Fisch & Salate:

Penne Arabiatta mit frischem Parmesan
Zanderfilet auf buntem Gemiise mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln
GroRer bunter Salatteller mit Knoblauchbaguette oder wahlweise:
mit gebratenen Austernpilzen
oder mit Putenbruststreifen

Mittwoch ist bei uns SCHNITZEL TAG

und Donnerstag BURGER TAG

Kleine Portion 20% Nachlass

Kleine Rreze 1.50 / Brotkorh 3.00 €
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